Vilniaus komunaliniy paslaugy mokyklos
2023 — 2027 mety Strateginio veiklos plano
Priedas Nr. 3

Programos (-y) pavadinimas (-ai):
P42101303, T43101304, T32101302, P20101303 - Viré¢jo moduliné profesinio mokymo programa

Irangos ar jrenginiy, masiny pavadinimas Poreikio Irenginio ar 1vnt. kaina  Viso kaina
pagrindimas. jrangos vnt. Eurais Eurais su

Irangos naudojimo skaicius PVM
programoje
intensyvumas
1. | Pramonés revoliucijos 4.0 mokomosios virtuvés jrangos kompleksas, | Pateikta apacioje. 1 kompl. 220 000,00 | 220000, 00
sudarytas i§ atskiry moduliy ir sudaranciy vieng nedalomg sistema. Pramonés
revoliucijos 4.0 mokomosios virtuvés jrangos kompleksas, sudarytas i§ atskiry
moduliy ir sudaran¢iy vieng nedalomg sistema.
Sistemoje suintegruoti moduliai:
- visas stotis apjungiancios roboto sistemos modulis. Robotas turi integruotus
paémimo ir pad¢jimo/pritraukimo mechanizmus, leidZziancius jam sgveikauti
su kitomis modulinémis stotimis, taip sudarant nedalomg pramonés
revoliucijos 4.0 linija;
- virtualios realybés modulis, leidziantis iSbandyti maisto ruoSos darbus
virtualioje erdvéje- 3D kompiuterio su iSlendanciais holografiniais maisto
ruoSos vaizdais modulis;
- iSmanaus ekrano modulio, kuris perteikia informacijg j skirtingus modulius;
- visus modulius apjungiancios programings jrangos modulis;
- nertdijancio plieno baldy sistemy modulis;
- Saldymo jrangos sistemy modulis;
- maisto gamybos sistemos su konvekcinémis krosnimis ir iSmaniu valdymu
modulis;
- Saldomo darbo stalo modulis;
- atlieky riiSiavimo modulis su zaliosios transformacijos principais;




- indy ir kity priemoniy plovimo masinos modulis;
- maisto malimo jrangos modulis;
- darzoviy pjaustymo ir apdorojimo modulis.

IS viso Eury su PVM:| 220 000 220 000

' Nr. Poreikio pagrindimas. Irangos naudojimo pro
1. Pramonés revoliucija 4.0 pagrindinis aspektas yra atskiry moduliy tarpusavio veikimas kartu kaip vienos nedalomos sistemos.
Pramonés 4.0 revoliucija, skaitmenizacija ir Zalioji transformacija kei¢ia visus pramonés sektorius, jskaitant maisto gamybg ir virtuvés
technologijas. Sios tendencijos leidZia optimizuoti darbo procesus, sumazinti atlieky kiekj, didinti gamybos efektyvuma ir uztikrinti auks¢iausia
produkty kokybe. Siuolaikiniai technologiniai sprendimai, tokie kaip automatizuotos roboty sistemos, i¥maniis ekranai ir holograminiai vaizdai,
suteikia naujas mokymo galimybes ir palengvina kasdienj darbg virtuvéje.
Technologiniai moduliai ir ju reik§mé

1. Visas stotis apjungianc¢ios roboto sistemos modulis — automatizuoja gamybos procesus, didina efektyvumg ir mazina Zzmogaus darbo
kriivj.

2. Virtualios realybés modulis — suteikia galimybe¢ simuliuoti realius gamybos procesus ir mokytis be fiziniy iStekliy.

3. 3D kompiuterio su iSlendanciais holograminiais maisto ruoSos vaizdais modulis — leidzia realiu laiku vizualizuoti recepty atlikima
ir mokytis intuityviai.

4. ISmanaus ekrano modulis, perteikiantis informacija j skirtingus modulius — centralizuotas valdymas ir informacijos prieinamumas
palengvina virtuves darba.

5. Visus modulius apjungian¢ios programinés jrangos modulis — uZtikrina sklandy jrenginiy tarpusavio saveika.

6. Nerudijancio plieno baldy sistemy modulis — uZztikrina ilgaamziskuma, higieng ir patvaruma.

7. Saldymo jrangos sistemy modulis — optimizuoja maisto produkty saugojima ir maZina atlieky kiekj.

8. Maisto gamybos sistemos su konvekcinémis krosnimis ir iSmaniu valdymu modulis — didina energijos vartojimo efektyvumg ir
gerina gamybos kokybe.

9. Saldomo darbo stalo modulis — leidZia i§laikyti §viezius produktus ilgesnj laika.

10. Atlieky riiSiavimo modulis su Zaliosios transformacijos principais — mazina ekologinj pédsaka ir skatina tvaruma.

11. Indy ir kity priemoniy plovimo masinos modulis — automatizuoja higienos palaikyma ir taupo resursus.




12. Maisto malimo jrangos modulis — didina maisto paruosimo efektyvuma.
13. Darzoviy pjaustymo ir apdorojimo modulis — spartina darbo procesus ir uztikrina tiksluma.

Mokymo temos ir jgyjamos kompetencijos Siuolaikinés technologijos leidzia efektyviau mokytis ir ugdyti svarbias maisto gamybos

kompetencijas:

Tvarkos virtuvéje palaikymas: darbo zonos paruosSimas ir jrangos priezilra.

PasiruoSimas patiekaly gaminimui: zaliavy atranka, apdorojimas ir reikiamy kiekiy apskai¢iavimas.

Sriuby, karStyjuy patiekaly ir padazy gaminimas: pusgaminiy ruoSimas, kokybés vertinimas ir apipavidalinimas.
SaldzZiyjuy patiekaly gaminimas: konditerijos gaminiy paruoSimas ir jy kokybés analizé.

Saloty, uzkandziy, garnyry ir Saltyju patiekaly gaminimas: jvairiy patiekaly paruoSimas ir jy vizualinis pateikimas.
Patiekaly pobiiviams gaminimas ir patiekimas: individualizuoty patiekaly paruo$imas pobtiviams.

Darbas su dokumentais: higienos Zurnaly pildymas, zenklinimas, produkcijos sekimas.

Miltiniy konditerijos gaminiy gaminimas: teslos paruoSimas ir konditerijos gaminiy kiirimas.

Sveikos mitybos patiekaly gaminimas: sveiky recepty kiirimas ir jy kokybés jvertinimas.

LietuviSky tradiciniuy patiekaly gaminimas: tautinio paveldo puoseléjimas ir autentisky recepty gamyba.

Technologijy integracija ] maisto gamybos procesus leidZia ne tik pagerinti darbo efektyvuma, bet ir uztikrinti aukStesn¢ kokybe bei

mazesn] ekologinj poveikj. Moderniis moduliai ir skaitmeninés mokymosi priemonés uztikrina, kad bisimieji specialistai jgis reikalingas
kompetencijas ir gebés dirbti su naujausiomis technologijomis. Pramonés 4.0 ir zalioji transformacija tampa neatsiejama maisto gamyhbos
sektoriaus dalimi, uztikrinant tvaruma, efektyvuma ir inovacijas.

Rinkos tyrimas/kainy lyginimas pagal mokymo jstaigos pateikta specifikacija

ARVITRA

Tiekéjas (Kaina Eur su PVM)
UKRENGA PRIMULATOR

220 000,00

244 995,000 287 552,00




